


Principales preocupaciones en los Estados miembros:

Los residuos de pesticidas en frutas, vegetales y cereales son |3 principal preocupacion en
12 Estados miembros: Grecia (91 %); Lituania (88 %); Italia (85 %); Luxemburgo (85 %);
Bulgaria (84 %); Hungria (84 %); Francia (80 %); Malta (77 %); Eslovenia (75 %), Alemania
(75 %);

Belgica (72 %); Austria (67 %).

La calidad y la frescura de los alimentos son |3 principal preocupacion en Letonia (94 %),
Lituania (88 %); Portugal (86 %); Esparfa (80 %); Dinamarca (77 %); Malta (77 %); Estonia
(74 %), Irlanda (56 %).

El bienestar de los animales de granja es |a principal preocupacion en los siguientes paises:

Suecia (74 %); Finlandia (66 %); Reino Unido (67 %a).

L3 contaminacion por bacterias como la salmonela en los huevos o la listeria en el queso
son la

maxima preocupacion en Bulgana (84 %); Republica Checa (77 %); Eslovaguia (72 %).

El uso de aditivos como colorantes, conservantes o aromas usados en comidas o bebidas
es |a principal preocupacion en Polonia (79 %); Rumania (70 %).

Los residuos como antibioticos u hormonas en la carne son |3 principal preccupacion en
Chipre

(99 %); Paises Bajos (63 %).

El 80 % de los encuestados espafioles expresaron su preocupacion por la calidad v la
frescura de los alimentos, seguido con un 65% que lo hicieron por |a presencia de residuos de
pesticidas en frutas, verduras o cereales v con un 65 % por |3 presencia de residuos de
antibigticos u hormonas en la carne v de contaminantes, como el mercurio en el pescado o las
dioxinas en el cerdo.

http://www.aesan.msc.es



1 PREQCUPACIONES SOBRE LOS RIESGOS RELACIONADOS CON LOS ALIMENTOS

' RIESGOS RELACIONADOS CON LOS ALIMENTOS -
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Metodologia. Entrevizta personal
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4. Para cada una de las cusstiones siguienizs, por favoe, d igame sk esia usted muy preccupadosa, basiante preocupadoda, o muy preocupgado’a o nads preccupadola

Residucs de pesticldas en frutas, verduras o co reales

Residuos cams antibidticos u hormonas en fa came

Los contaminantes come &l mercurio en gl pescado o las dioxinas
an al cerdo

La calidad vy la frescura de los alimentos

Los aditi vos coma coloraniaes, conservantes o arornas usados en
eomidas o bebidas

Los produ ctos modifiicados geandticamenis an allmentos ¢ bEbidas
Clonar animales para producios alimeantaros

El biznestar de ks animales de granja

La contaminacidn por bacteras como la salmonsla en los husvwos o
la Bsteria en el guaso

MNuevos wines encontrados en anemales como la gripe aviar

Cantrasr unz enfermeadad relacionada con la dista como la
diabhetes, problemas de carazén o higada

Las sustancias que contienen plasticos u otros materiales que
EnNiran &n contacto con oS aimenics

B e e ieta sand v gl i ada

Tener una reaccidn alérgica a comidas o bebidas
Las nancparticulas en los alimentos

Coger peaso / engordar

La enfermedad de las vacas locas (EER)
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Criterios al adquirir un
producto/servicio

(Consumidor ]7
L Eficiente

e Que sea de buena
calidad e inocuos

(Consumidor W

Consumidor

L Avanzado

*Que respeten el medio
ambiente

* Que sea Socialmente
Responsable

| Relajado |
e Que sea de buena marca

* Que tenga buena apariencia

e Que brinden buena atencion

Consumidor
Desinformado

* Que tenga bajo precio




Articulo VI.- Politicas publicas

1. El Estado protege la salud y seguridad de los consumidores a través de una normativa
apropiada y actualizada, fomentando la participacion de todos los estamentos publicos o privados.
Para tal efecto, promueve el establecimiento de las normas reglamentarias para la produccion y

comercializacion de productos y servicios y fiscaliza su cumplimiento a través de los organismos
competentes.
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Capitulo Il
Informacidén a los consumidores
Subcapitulo |
Informacidén en general
Articulo 2.-Informacion relevante

2.1 El proveedor tiene la obligacion de ofrecer al consumidor toda la informacién relevante
para tomar una decisién o realizar una eleccidn adecuada de consumo, asi como para efectuar un
uso o consumo adecuado de los productos o servicios.

2.2 La informacién debe ser veraz, suficiente, de facil comprensién, apropiada, oportuna vy
facilmente accesible, debiendo ser brindada en idioma castellano.



Articulo 3.-Prohibicion de informacion falsa o que induzca a error al consumidor
Esta prohibida toda informacion o presentaciéon u omision de informacién que induzca al

consumidor a error respecto a la naturaleza, origen, modo de fabricacién, componentes, usos,
volumen, peso, medidas, precios, forma de empleo, caracteristicas, propiedades, idoneidad,
cantidad, calidad o cualquier otro dato de los productos o servicios ofrecidos.

Este producto nos dice que esta “relleno de fruta” lo cual es falso. Lo tnico que tiene A
son colorantes y saborizantes artificiales con “sabor” a fruta, que es muy distinto. ASPEC

WWLBSPEC. Org. pe




Articulo 10.-Informacién acerca de los productos envasados

10.1 Sin penuicia de lo senalado en el articulo 2, los productos envesados ofecidos a
consumidor deben tener de manera visible y legible la informacion establecida en la noma

sectonal de rotulado correspondientz. En el caso de productos destinados a la alimentacion vy la
salud d= las personas, esia obligacion se extende a informar scobre sus ingredientes vy
componentes.

BEBIDA GASIFICADA JARABEADR
INGREDIENTES: Agua carbonatada, Aziicar,
Acidulante; Acido Citrico, sahnﬂzﬂm& Esmi;a

Pifia, Edulcorantes artificiaies: Aspariame (*} ¥
A:esulfama! Prnsmm Eanmf&#eﬁﬂ &.E



Cereales que contienen gluten; por ejemplG
centeno, cebada,

Avena, espelta o sus cepas hibridas, y productos de
éstos;

Crustaceos y sus productos;
Huevos y productos de los huevos ;
Pescado y productos pesqueros;
Mani, soja y sus productos;

Leche y productos lacteos (incluida lactosa);
Nueces de arboles y sus productos derivados;
Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.
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Capitulo IV

Salud y seguridad de los consumidores

Subcapitulo |

Proteccion a la salud y seguridad de los consumidores
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Comercio ilegal de
alimentos sera castigado
con carcel desde el
13 de Abril

Sub Capitulo II: Proteccion a los
Consumidores en los Alimentos

Comercio ilegal de alimentos sera castigado con carcel desde hoy

Las personas que incurran en cualguier modalidad de comercio ilegal de alimentos seran
sancionadas hasta con 15 afos de prision

Las personas que incurran en cuzlguier modalidad de comercio legal de zlimentos serdn sancionadas hasta con 15 afios de prisian. Asi
lp deferming & Ley 29675 publicada el diz de ayer por el Congreso de [z Replblica 3 través del diario El Peruane que modifica
diversos articulos del Codigo Penal.

Enftre estos articulos se encuentra el N® 286 donde se sefizl que guienes contaminen o adufteren bienes o insumos destinados &l
uso o consuma humanae, o alteren 2 fecha de vencimiento de los mismos seran reprimidas con pena privative de  libertad no menor
de 3 nimayor de 6 afos.

Asi mismo en el Articulo N® 287 se indica que los que contaminen o adulteren alimentos, bebidas o aguas destinadas al consuma
humanao, o afteren fa fecha de vendmiento de los mismas, serdn reprimidos con pena privative de libertad no menor de 4 ni mayor
de 10 afios.

Ademas el gue produce, vende, pone en crculacidn, importa o toma en depdsito almentaos, aguas, bebidas o bienes destinados al
Uso 0 consumo humano, @ sabiendas que son contaminados, fabificados o adufterados, serd reprimido con pena privative de &3
libertad no menar de 4 ni mayor de ocho afios, asimisma, cuando el agente actla por culps, & pena privativa de f2 bertad serd no

_ menar de 2 afios, segun lo que contempla el Articulo N® 288, _



Articulo 30.-Inocuidad de los alimentos

Los consumidores fienen derecho a consumir alimentos inocuos. Los proveedores son
responsables de la inocuidad de los alimentos que ofrecen en el mercado, de conformidad con la

legislacion sanitaria.
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Un enfoque preventivo para mejorar la inocuidad de los alimentos BPA,
BPM, BPH.

Practicas agricolas inadecuadas.

Utilizacion inadecuada de productos quimicos.

Contaminacion de las materias primas, los ingredientes y el agua.
Falta de higiene en todas las fases de |la cadena alimentaria.
Almacenamiento insuficiente o inadecuado.

Ausencia de controles preventivos en las operaciones de elaboracion y
preparacion de los alimentos.




Inocuidad de los
alimentos

Ley 26842 — Ley General de Salud

D.S. N°007-98-SA : Reglamento sobre Vigilancia y Con trol Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

R.M. N° 451-2006/MINSA - Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a
base de granos y otros destinados a Programas Sociales de Alimentacion

R.M. N° 615-2003-SA/DM — Critérios Microbioldgicos
Ley N°27932 — Prohibicion uso del bromato de potasio

Norma Sanitaria para el Funcionamiento de restaurantes y servicios afines R.M.
N°363-2005/MINSA

Aprueban Reglamento Sanitario de funcionamiento de autoservicios de
alimentos y bebidas R.M.N°1653/2002/SA/DM.

R.M. N°449-2006/MINSA NORMA SANITARIA PARA LA APLI CACION DEL
SISTEMA HACCP EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

La ley de inocuidad de los alimentos.



Inocuidad de los
allmentos

www.digesa.minsa.gob.pe

FECHA FECHA

CERTIFICADO EXPEDIENTE PRODUCTOS CLASIFICACION EMISION  VENCIMIENTO

YOGURT BEBIBLE DE 50YA SOALE FRESA "SOALE",

AB002506  2286-2006 £263-2006- en botellas de polietilenc de alta densidad de 500 y .YDGUP:T 19/06/2006  19/06/2011
R Y SABORIZADO
1000 ml.
YOGURT COM SOYA SABOR VAINILLA, FRESA,
. - 1313-2005- DURAZMO "DELISOYA", en botella de polietilenc de YOGQURT ot P
R R 110, 2,190, 1 |+, 950500, 300, 250, 200 ml,, bolsa EMRIQUECIDO Lelinils i
de polietilenc del It, 500, 300, 250, 200, 100 ml.
YOGURT DE SOYA PROBIOTICO FITOSAMA, en
c 2040-2003-  frasce de plastico de120 ml, 150 ml., 200 ml,, 220 YOGURT i e
U R ml., 250 ml,, 300 ml., 250 ml,, 450 ml,, 500 ml,, 550 SABORIZADO Ll R

ml, 730 ml, 1 Ik, 2 It 3 1, 10 It 20 1ty 50 .

YOGURT DE 5OVA PROBIOTICO KAITA, en frasco
2850-2004-  de plastico de 0, 120, 150, 200, 220, 250, 300, 350,
R 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900,

950 ml, 1, 2, 5,10, 20 y 50 It.

AB3220  3015-2004 YOGURT FRUTADC  10/03/2004  10/09,/2008



CIGARRITOS

INGREDIENTES | Azucar, mmw. ‘

F. V. 10/2012




Inocuidad de los
alimentos
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Inocuidad de los
alimentos

." : — WA

¥ Descubrimos que en muchos de los ados de Limd rompen [@cadena

de frio y los venden a altas temperatul - =

Ui gran porcentaje de puestos no usan hielo pars conservar los productos.




Inocuidad de los
alimentos







Inocuidad de los
_alimentos
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Articulo 31.-Calidad de los alimentos

Los proveedores que alegan algun aspecto de calidad de sus productos, sea mediante el
uso de frases, expresiones o imagenes, deben estar en condiciones de probarlo, de conformidad
con lo dispuesto en el presente Codigo y la normativa vigente.

Para los efectos de aplicacion del presente articulo, se entiende por calidad al conjunto de
caracteristicas de un producto que le confiere la aptitud para satisfacer las necesidades

establecidas y las implicitas. o~

Acelites Light:

¢, Se puede reducir Aceite Vegetal
la grasa en un 100% Puro ae Girasol
25%"7

CONT. NETO

1LITRO

225-8-225



¢ Ccuales son las caracteri
de la Calidad?:

e Implicitas:
Sano, alto valor nutricional, informacion del
producto (advertencias, alérgenos, origen,

etc), inocuo (peligros blologlcos fisicos,
guimicos).

o Explicitas:

Presentacion o aparlenc:la serV|C|os (facll
USO 0 preparacion), satisfaccion

‘Erocedencia, oriaenz.



e Certificaciones: CumplimientC
estandares (normatividad)

Garanty,

Produccion
Ecologica
El N o AZTR International
o AN i I Organization for
a1 Standardization

TEXTO Y ANEXOS







Etiquetado de los
alimentos:
Verdadera naturaleza.
Alegaciones saludables.



Por etiquetado
nutricional se entiende
toda descripcion
destinada a informar al
consumidor sobre las
propiedades
nutricionales de un
alimento. Esta formado
por:

a) La declaracion de
nutrientes;

b) la informacion
nutricional
complementaria
(declaraciones
nutricionales
saludables).









1. Omision de un dato pertinente
(ingredientes, Advertencias)

2. Caracter enganoso debido a una
presentacion confusa (utilizando imagenes
0 simbolos con un significado familiar que

no tiene relacion con e

producto) (ejem:

Leche de soya es leche de vaca con

proteinas c

e soya)

3. Indicacion engafiosa en relacion con la

misma propiedad. (ejem:

Cero colesterol en

productos vegetales)

4. Indicacion engafosa

en relacidn con

propiedades diferentes (ejem:Cero
colesterol no significa sin grasa)

[ oy CAanfiiciArn mAar la fiiAantAa
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Etiguetado y denominacion
de los alimentos



“(...) este
producto solo es
complementario

de la leche
materna
después de los
cuatro (4) meses

de edad del niho

(...):




JUGOS GLORIA:
¢, Se puede comparar el valor nutricional del
zumo (jugo)
de naranja natural con un jugo industrializado?






Productos que
sefalan contener
miel o fibra






“Leche Fermentada Tratada Térmicamente” mas
no yogur.












Etiquetado de grasas traass
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Etiguetado de alimentos gue contienen
iIngredientes de OGM



Nuevo Etiquetado de
supermercados
Carrefour “sin OGM”.
Francia (cuenta con
5500 tiendas)



Etigueta que declara contener transgénicos en el Br  asil y en el Peru,

modifica su etiqueta. Fue denunciada por ASPEC ante INDECOPI y

segun la Resolucion 936-2200068122-INDECOPI, seiala que la condicion
transgenica es informacion relevante.  Fuete: ASPEC






